- 5 huevos - Leche de sojaal gusto - 200 gr. de queso curado de oveja
- Tres cucharadas de miel de azahar - Tres cucharadas de azlcar integral de cana
- 10 galletas de manzana sin azlcar- 50 gr. de queso parmesano rallado - Uvas pasas

Se pone el queso de oveja,
en trocitos, con la leche, la
miel, el azucar y los huevos
en la batidora y se bate
hasta conseguir que todos
los ingredientes queden
bien mezclados.

Se engrasa un moldc 3 SE

pone un fondo de masa yun
Piso de ga”etas que se
cubre con otra capa de la
misma masa hasta que se
acabe.

Se esPolvorea con queso
Earmesano y pasas y se
ornea durante cuarenta
minutos aProximaclamente a
horno medio-alto. Se sirve
fria clcspués de pasar al
menos 6 horas en la nevera.
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Bl clasico turrén
blando de Alicante a
base de miel o azﬂcarg

almendras, se llama en
Turquia “miel turca”
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sustituir por otra si es suave.

~una bola dC helado dC qUCSO O mantecado com-~

Plementaré muy bicn a Ia tarta.




